Rezept fiir klimafreundliche
Kartoffelecken (fiir + Personen)

§oog Kartoffdn (am besten aus der Region)
+ EL Olivendl

2 TL Paprikapulver

2 zerdrickte Kinoblaue hzehon

& EL Rosmarin (auch andee Kriuter)
1 7L Salz

Kartoffeln abwaschen, halbieren und in
einem groben Topfmit Salzwasser
kochen (mitDeckel gent's schneller und
spart energie!)

Nach 20 min vom Herd nehmen und
Kartoffeln herausnehmen, mit tinem
Messer vierteln.

Mit tinem Pinsel mit Ol bepinseln.

Jetzt kannst du die Kartoffeln mit Salz,
Paprikapulver und Kriutern bestreuen.
m auf 200 ° C geheizten Ofgn brauchen
sieetwa 20 min bis sie goldgelb,

lecker + fertig sind.... quten Appetit!
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Wasser, Wolken, Wetterfrosch — Abenteuer Klima fiir Kinder der 3./4. Klasse
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